
LES CHOCOLATS

Aucun secret dans cette gamme de tablettes de chocolat BIO: une couverture issue d’un artisan couverturier de talent, dénichant les meil-
leures fèves à travers le monde, les fruits secs et fruits confits que la Provence peut encore proposer, et la main de notre chocolatier pour 

mettre ces recettes en musique. Le résultat est une gamme très gourmande habillée de jolis papiers artisanaux traditionnels...

C’est avec soin que nous avons sélectionné 
un chocolat au profil aromatique idéal pour 

des recettes créations. Associé aux meilleurs 
ingrédients, qu’ils soient fruités ou épicés, le 
chocolat est sublimé par des mariages de 

saveurs authentiques et raffinés. 

NOIR 100%
RÉPUBLIQUE DOMINICAINE 
SANS SUCRE AJOUTÉ

NOIR 70%
MADAGASCAR SAMBIRANO 

NOIR 63%
PÉROU CHANCHAMAYO

NOIR 63%
PANAMA

LAIT 48%
ÉQUATEUR ESMERALDA

NOIR 60%
AMANDES & 
NOISETTES

LAIT 48%
FLEUR DE SEL

NOIR 60%
POIVRE TIMUT

NOIR 60%
PRALINÉ NOISETTE

MAISON

NOIR 60%
ORANGE

NOIR 60%
FRAMBOISE

NOIR 60%
GINGEMBRE

Notes végétales et de fruits secs

Notes d’agrumes et d’amande douce, 
arôme caramélisé et touche cacaotée

Notes d’agrumes et de miel

Notes de fruits jaunes et légèrement 
vanillées

Goût subtil de biscuit beurré 
et de caramel

Un gâteau, prêt à déguster pour 4/5 personnes, pâtissé à partir de notre chocolat noir 
63% Panama, issu de fèves de cacao cultivées en forêt tropicale... 

LES TABLETTES PURE ORIGINE 70g LES TABLETTES CRÉATION 70g

GÂTEAU AU CHOCOLAT

Intense dark chocolate with dried fruits notes

Citrus, almond and caramelized notes 

Citrus and honey notes

With taste of vanilla

Taste of butter caramelized biscuit

Dark chocolate with 
almons & hazelnuts

Dark chocolate with
Timut pepper

Milk chocolate with
salt crystals

Dark chocolate with
hazelnut praliné

Dark chocolate with
orange

Dark chocolate with
raspberries

Dark chocolate with
ginger

A cake, ready to eat for 4/5 people, baked with an exceptional chocolate

GÂTEAU AU CHOCOLAT NOIR 63% PURE ORIGINE PANAMA

ÉTUI
225g


